
sobre pan
Cuatro quesos (gorgonzola, provolone, 
mozzarela y parmesano) con albahaca fresca (v)	 3 €

Jamón de Guijuelo sobre tomate de Cantabria	 3 €

Foie sobre cebolla confitada, virutas  
de jamón de Guijuelo y reducción de uva roja	 3 €

de picoteo
Tartar de aguacate de temporada  
con tomate de Cantabria y queso de cabra (v)	 8,20 €

Pulpo a la gallega	 10,50 €

Tortilla estrellada con huevos de corral (v)	 7,50 €

Tumbet de verdura  
con queso cabra gratinado (v)	 9,20 €

Pimientos rellenos de tortilla  
en salsa de tomate(v)	 8,50 €

Pulpo a la brasa sobre patata al horno	 10,20 €

Chipirones encebollados	 8,90 €

Verdura a la brasa (v)	 10,20 €

Solomillo salteado con verdura	 12,90 €

Musaca de berenjena (v)	 10,20 €

Timbal campestre (morcilla salteada con cebolla, 
jijas sobre patata y huevo frito)	 9,80 €

Rissoto de bacon con setas de temporada	 9,60 €

Setas de temporada salteadas  
con salsa de gorgonzola (v)	 8,60 €

Trigueros a la plancha  
con viruta de jamón de Guijuelo	 7,80 €

ensaladas
Ensalada de queso parmesano, tomate de Cantabria,  
aguacate de temporada y albahaca fresca (v)	 9,50 €

Ensalada de jamón de pato, tomate confitado  
en aceite y aliño balsámico	 9,50 €

Ensalada de bonito de Cantabria (Emilia),
cebolla frita y tomate de Cantabria	 9,50 €

Ensalada de pasta, tomate de Cantabria,  
puré de aceituna verde con aliño ajo (v)	 9,50 €

Ensalada de jamón de Guijuelo  
con viruta de foie de pato	 9,50 €

 
 
de la sartén 
al plato

Champiñón de León empanado (v)	 7,80 €

Fish and Chips	 10,20 €

Alitas de pollo de corral con ajitos  
(consultar disponibilidad)	 8,90 €

Langostino en crujiente de almendra	 7,50 €

Rejos de calamar enharinados	 7,20 €

Calamar frito	 7,20 €

Croquetas (v)	 6,50 €

Huevos de corral sobre patata y pimentón (v)	 6,80 €

pescados
Pescados del día a la brasa 	 (precio según mercado)

Merluza en salsa verde	 12,90 €

Bacalao con setas y jamón	 13,20 €

carnes
Codillo al horno sobre patata	 12,90 €

Rabo de toro estofado en cebolla 	 13,40 €

Carrillera estofada en verdura	 11,20 €

Solomillo de vaca sobre patata y pimientos rojos 
con salsa de queso gorgonzola	 15,40 €

Chuletón a la brasa  
con patatas y pimientos (al peso)	  30 €/kg

Entrecotte a la brasa  
con patatas y pimientos (al peso)	 25,50 €/kg

Pan 0,80 € por comensal

*Facilitamos take-away para cualquiera 
de nuestros platos y vinos

✴	 Cualquier sugerencia o cambio en cualquiera de nuestros platos no duden en 
comunicarlo a cocina, intentaremos satisfacer todas sus peticiones.

✴	 Se realizan platos o menús bajo petición para celíacos, vegetarianos, alérgicos...✴	 Platos vegetarianos (v)✴	 Platos vegetarianos (v)

IVA incluído



Rioja
Marques de Vitoria (crianza)	 10,20 €

Marques de Vitoria (ecco)	 10,60 €

Añares (crianza)	 10,50 €

Viña Pomal (crianza) 	 9,60 €

Ramón Bilbao (crianza)	 13,90 €

Cune (crianza)	 12,60 €

Luis Cañas (reserva)	 16,80 €

Viña Albina (crianza)	 13,60 €

Sierra Cantabria (crianza)	 12,80 €

Ribera del Duero 
Ebeia (Portia)	 10,20 €

Castilla la Mancha
Estola (crianza)	 7,20 €

Cantabria
Ribera del Asón 	 10,90 €

Casona Micaela	 10,90 €

Galicia
Aguiuncho 	 13,60 €

Martin Codax	 15,40 €

Marqués de Vizhoja	 9,20 €

Torre de Moreira	 12,80 €

Navarra
Fortius chardonnay (blanco)	 9,20 €

Fortius tempranillo-merlot (rosado)	 8,90 €

Irache (rosado)	 8,90 €

Rueda
Solar de la Vega (verdejo)	 7,20 €

Viore (verdejo)	 9,40 €

Tramoya (verdejo elite )	 9,20 €

Otros ...
Moscato (Vino dulce)	 10,20 €

Juve camps 36 meses (Cava)	 21,60 €

dulces de
la bicicleta

Brownie de chocolate  
sobre crema inglesa y helado de café	 4,20 €

Tarta de queso al horno	 4,20 €

Crema de yogur sobre salsa de frutos rojos	 3,20 €

Apple crumble (crumble de manzanas)	 4,20 €

Fluído de chocolate negro	 4,20 €

(Todos nuestros dulces son de elaboración casera 
excepto el 'Fluído de chocolate negro')

SALADOS 

&
EMBOTELLADOS

EMBOTELLADOS

DULCES
con nata, con chocolate, con queso, con yogur ...

¡rojos, con burbujas, blancos, afrutados, secos y dulces!

¡a la parrilla, fritos, a la cazuela, en crudo y a la sartén! 


