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* Pate de faisdn frufado

*Paté de perdiz

* Pate de paloma fercaz

*Foie de pato

*Paté de conejo

* Paté de liebre

* Paté de venado con finas hierbas
*Paté jabali

*Paté de gamo

* Paté de ganso con uvas

* Paté de pato a la naranja

* Paté de pichdn con hierbos prove
*Paté de hongos

* Paté de codormices al Oporto
*Terina de caza con aceltunas
*Paté de corzo

*Poté de ave

* Terina de mufion

SOPRS Y CRENT

* Crema de boletus edulls elaborada con

veloute de gomo

* Sopa castellana con chorizo de jabali

* Caldito de perdiz con sus menudillos

* Sopa de cebolla roja con paloma torcaz

* Alubios de la granja con perdiz
* Fabes con jobali
* Caricos con venado

* Alubia tolosana con corzo
* Lentejos con faisén y foie
* Cocido lebaniego de caza

* Arroz con perdices y verduras

* Codomiz con fideos al azafran

* Arroz del cazador con shitakes

* Arroz con jabali, setas, langostinos y
aceitunos negras

* Arroz con gamo y frigueros salvajes

* Carpaccio de ciervo rebozado en
pistachos con vinagreta de cebolla
confitada al oporto

 Carpaccio de jabali con salsa ligera de
queso picdn

* Carpaccio de meldn con jamén de pato
y vinagreta de frutos secos

* Carpaccio de corzo con virutas de fole y
vinagreta de pifiones y pasas

* Carpaccio de gamo con boletus
confitados

*Carpaccio de pato con ricula y aceite
de romero

* Pimientos rellencs de bolonesa de caza
* Crogquetos de caza

* Cebollas rellenas de corzo

* Albéndigos de caza con orégano

* Quiche de venado con beicon
ahumado

* Menestra con caza

* Muselina de faisan

* Ensalada de jomén de pato con nueces
y vinagreta

* Migos de pan con chorizo de caza

* Calzzone de gozapo, mozarellay
aceltunas

* Chorizo de venado

* Chorizo de jabali

* Saichichén de venado

* Salchichon de jobali

* Vol au vants de hojaldre con duxelle de
setasy caza

* Empanada de caza

* Puré manzana

* Puré castanas

* Puré de calobaza

* Puré de colifior

* Puré de boniato

* lombarda braseada

* Coles de Bruselas salteadas con jabali

* Conejo confitodo con hierbas aromdticas y
frutos secos

* Conejo al curry con ciruelas pasas, orejones
y cebollifas

* Conejo escabechado con hortalizas

* Congjo a la montafesa con caracoles
Conegjo estofado con boletus

* Congjo al vino finto

* Conejo asado al estilo compurriano

*Lomo de vena
de pera

* Estofado de venado con verduras de oforio
* Mignons venado con mostaza antigua y
champifiones

* Lomo de venado con salsa de frutos rojos
* Piema de venado asada con cama de
manzanas y salsa de frutos secos

*Sillor de venado con salsa de vino alos
cinco especias

* Filete de ciervo empanado a la inglesa
*Ragut de venado

* Escalopin de venado a los fres salsas
*Venado Strogonoff

*Filete de venado con cebolla rojo
confitada y grafinade con queso brie

* Noissetes fritas de venado con salsa pebre

JABAL

* Solomillitos de jaball con queso picén

* Escolopines de jabali con puré de monzana
reineta

* Estofado de jabali con colmenillas

* Chuletillas de jabali empariliacias con
parmentier de trufas

* Mignons de jabali con aromas del bosque
en papillote

* Guiso de jabali al estiio del pujayés

* Piema de jaball rellena de setas variados
cocinada a baja temperatura

* Picadillo canfabro de jaball y patatas
revolconas

mechado con chutney

* Cinta de lomo sobre cama de hojaldre con
fole y verduritas

* Babilla de gamo asada a la sal con fomillo
* Rollitos a la madrilefia rellenos de queso de
cabra y cebolla caramelizada con salsa

* Estofado de gamo con champifiones con
reduccion de Oporto

* Satteado de gamo con ajos y setas de
temporada

« Picadilo de Texas con gamo

* Escalopes de gamo al estilo Felipe 1l

* Carbonada flamenca de gamo

* Medallones de gamo servidos con salsa
zingara

confitadas

* Mufién estofodo con verduritas
aromatizado con hierbas de la hueria de
Serafin

* Goulaosh de mufion

* Escalopines de muflén a la provenzal
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* Codormices en escabeche
* Codomices a la parilla con hierbas del
monte
* Codornices a la crema de Pedro
Ximénez
* Codormnices estofadas con chalotas y
uvias
* Codornices con patatas, almendras y
azafran
* Codomices a la Richelieu

¢ Perdiz escabechada con manzanas

* Perdiz estofada con aceitunas y tomillo
* Perdiz encebollada con gueso de cabra
¢ Perdiz con chocolate

* Perdiz a lo saucana (de Fuentesauco.
Zamora)

* Perdiz vizcondesa Fonteni

* Perdiz estofada con coles y nabos

* Perdiz a la foledana

* Perdiz con lombarda y castanios

* Pechugas de perdiz a lainglesa con
costanas

* Perdices al estilo de Sadl

* Muslitos de perdigon al calvados

* Perdiz rellena de foie y uvas pasas con
salsa de Pedlro Ximénez

* Pichones con bayas de inviemo

* Pichén confitado con naranja, tomillo y
conelo

* Pichén con hongos y nueces

¢ Pichones a lo mostaza antigua

* Raogut de corzo con castanas

*Lomo de corzo albardado y servido con
salsa de hongos

* Estofado de corzo con verduras de la
huerta

* Fletitos de corzo con salteado de
frompetas de la muerte

* Escalopines de corzo a la madrilefia con
chutney de calabaza
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* lisbre a la cozade

* Sillar de mufién al vine tinto con chalotas

* Malvises al infierno
* Malvises a la castellana
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* Pato a la naranja con remero

* Timbal de pato y cebolla rojo
caramelizada con chutney de pina

* Pato azuldn estofadito con trigueros
salvajes

* Salteado de pato con piperrada y clivas
negras

* Pato a lo parrilla con ali ofi

* Faisan estofado con ciruelas

* Faisan albardado con repollo y frutos
SeCos

* Faisan estofado con ceballitas francesas
y champifiones

* FaisGn con crema de su estofado

* Faisan al modo Alcantara

* Faisan estofado con trufas v setas

ST
* Postelito de hojaldre caramelizado con
crema de mantequilla

* Delicios de choconata

* Tarta de queso cantabra

* Panna cotta con frutos del bosque

* Mousse de castafias con marén glacé

* Gonoche de cacao piconte frufado

* Peras Williams al vine, canela y pimienta
de Shichuan

* Delicias de mousse de chocolate
pistoleado con crema de frambuesa

* Dadito de tarta de San Marcos

* Tartita de quesucos cantabros con frutos
rojos

¢ Tiramis( de mascarpone con un foque
de amarefto

* Arroz con leche de la abuela

* Nafillas caseras

* Bocaditos de queso y membrillo

* Nuestra tradicional leche frita

* Minigianduja real

* Fresas con nata

* Fondue de chocolates con brochetas de
frutas

* Tabla de quesucos de Cantabria

* Manzanas asados al estilo de la abuela

ELADOS VARIADD

* Moka
* Jaspeado escocés
o Tuttifruti
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