
 

COCIDO MONTAÑÉS  

GRAN HOTEL BALNEARIO DE LIÉRGANES Liérganes  

C/José Antonio S/N 

T: 942 52 80 11 Abre todos los días 

Pulpo marinado sobre tosta de bizcocho 

Cocido Montañés 

Buñuelos Rellenos de Crema 

PVP 15 € 

 

RESTAURANTE LOS ELEFANTES Cabárceno  

C/Vía 22 – Cabárceno-Penagos 

T: 651 82 24 08 Cierra de lunes a jueves 

Menú Jornadas (mínimo 2 personas) 

Entrante (para compartir dos comensales) 

Ensalada de bacalao y langostinos 

Plato Principal 

Puchero de Cocido Montañés (para dos comensales) 

Postre a elegir de nuestros postres caseros 

Pan y vino 

PVP 11,5 €/Persona 

 

RESTAURANTE PARRILLA EL CARMEN- Cosío (Rionansa)  

Ctra. Gral. CA-281 s/n  

T: 942 72 70 29 Abre todos los días 

Menú 

Entrante de Borano frito sobre manzana con torto de maíz 

Principal de Cocido Montañés completo 

Postre de Arroz con leche casero 

Pan, Bebida y servicio incluido 

PVP 16€ 

 

RESTAURANTE EL MIRADOR DE TRASVÍA Comillas  

Barrio Trasvía S/N 

T: 942 72 25 14 Cierra el martes 

Menú 

Cocido Montañés con su compango 

Vino, Pan y Postre 

PVP 15 € 

 

LE BISTRÓ DE BONIFAZ 5 Santander  

C/Bonifaz, 5 Cierra domingo por la tarde y lunes 



T: 942 03 07 05 

Cocido Montañés-Plato único 

PVP 6€ 

 

HOSTERIA LOS JARDINES Mortera (Piélagos)  

Barrio Poto la Torre, 41 

T: 942 58 16 10 Abre todos los días 

Cocido Montañés- Plato único – PVP 6 € 

Menú: 

Rabas 

Cocido Montañés 

Arroz con leche o Leche frita 

Bebida (Rioja Reserva Monte Real) 

PVP 17 € 

 

CAMPING CARAVANING PLATA DE OYAMBRE Oyambre  

Barrio Los llaos 

T: 942 71 14 61 San Vicente de la Barquera  

Menú  

Ensalada de queso 

Cocido Montañés 

Postre a elegir 

Pan y vino 

PVP 14 € 

Oferta disponible viernes, sábado y domingos y el jueves 19 de marzo 

 

GRAN HOTEL VICTORIA Santander  

C/María Luisa Pelayo, 38 Abre todos los días 

T: 942 29 11 00 

Menú  

Cocido Montañés 

Merluza del Cantábrico a la plancha con risotto de gambas y salsa marisquera 

Sobao Pasiego sobre crema inglesa y chocolate o Tarta de queso con mermelada de 

Arándanos 

PVP 21 € 

 

EVEREST 2 Laredo  

C/Avda. de la Libertad, 52 – Cierra Lunes, martes y miércoles 

T: 942 61 15 54-607 43 00 80 

Menú  

Cocido Montañés con sus Sacramentos 

Bacalao en Salsa Roja 

Postre Casero 

Pan, Vino Rioja Crianza 

PVP 20 € 

 

HOTEL SILKEN COLISEUM Santander  

RESTAURANTE LA PLATEA 

C/Plaza de los Remedios, 1 Abre todos los días al mediodía 

T: 942 31 80 81 

Menú (1 Ración para cada 4 personas) 

Rabas de chipirón con mahonesa y croquetas caseras 

Surtido de Ibéricos y Quesos del país 

Salpicón de pulpo y langostinos 

Cocido Montañés al estilo “La Platea” 

Crema Cántabra 

Vino de la casa, agua, café y pan 

PVP 23 €/Persona 

 



HOTEL SILKEN RÍO SANTANDER Santander  

RESTAURANTE MAREA ALTA 

C/Avda. Reina Victoria, 153 Abre todos los días 

T: 942 27 43 00 

Menú 

Para comenzar 

Coctel de cava y frutas tropicales 

Seguidamente degustaremos 

Anchoas de Santoña en aceite de oliva virgen 

Lomo ibérico de recebo selección especial 

Como plato principal 

Cocido Montañés 

Nuestro momento dulce con… 

Tarta de manzana y crema helada de chocolate 

Y para finalizar 

Café acompañado de pastitas de almendra de nuestro obrador 

PVP 25 €  

 

CAFETERIA EL MIRADOR La Veguilla-Reocín  

Autovía del Cantábrico A-8, Salida 234 Abre todos los días 

T: 942 82 02 32 

Cocido Montañés- Plato único: 5 € 

Menú  

Cocido Montañés 

Segundo a elegir 

PVP 10 € 

 

CASA MIGUEL Santillana del Mar  

C/Del Río, 2 Cierra el jueves 

T: 942 81 89 64 

Menú 

Cocido Montañés 

Postre, Flan de queso o quesada 

Bebida, vino, agua o sidra 

PVP 10€ 

 

HOTEL ESTRELLA DEL NORTE Isla  

C/Avda. Juan Hormaechea, S/N  

T: 942 65 99 70 Abre todos los días 

Cocido Montañés – Plato único PVP 6€ 

Menú  

Cocido Montañés 

Bandeja de Matanza (jijas, torreznos, lomo, morcilla, huevos fritos, patatas fritas) 

Sorbete de mojito 

Agua, Rioja cosechero, café 

PVP 18 € 

 

LA CASONA DEL VALLE Villapresente (Reocín)  

Ctra. Puente San Miguel a Novales 

T: 942 83 83 52 Cierra el lunes 

Cocido Montañés- Plato único- PVP 6€ 

Menú  

Cocido Montañés 

Chuleta de Campoo 

Postre casero  

PVP 25€ 

 

CERVECERIA CROSS Maliaño  

Polígono de Cross, 1 



T: 942 26 24 66 Abre todos los días 

Menú  

Cocido Montañés 

Segundo a elegir entre 2 o 3 carnes y un pescado 

Postre, Pan y vino 

PVP 15€ 

 

RESTAURANTE ZACARÍAS Santander  

C/Hernán Cortés, 38 

T: 942 21 23 33 Abre todos los días 

Cocido Montañés- Plato único- PVP 6€ 

En barra: Degustación de Cocido Montañés 

Menú  

Entrada típica de Zacarías (entre ellas quesos de Cantabria) 

Cocido Montañés 

Postre Regional 

Pan y vino 

PVP 16 € 

 

BODEGA DEL RIOJANO Santander  

C/Río de la Pila, 5  

T: 942 21 67 50 Cierra Domingo noche 

Menú  

Cocido Montañés 

Bacalao con tomate 

Leche frita o café 

Pan, agua, refresco o bodega de la casa  

PVP 21€ 

 

SIDRERIA- ASADOR EL TRÉBOL Santander  

C/Inés Diego de Noval, 45  

T: 942 39 33 84 Abre todos los días 

Cocido Montañés- Plato único- PVP: 5€ 

Cocido Montañés en la oferta diaria del menú del día – PVP 9€ (de lunes a viernes) 

Menú 

Cocido Montañés 

Entrecot 

Pan, vino, casera, agua 

PVP 15€ 

 

RESTAURANTE LA BOCANA DE SANTANDER Santander  

C/Floranes, 10 –E (Esquina Narciso Cuevas) 

T: 942 071750-636 89 29 32  

Menú  

Crujiente de langostinos en salsa de alioli con setas 

Cocido Montañés, al estilo La Bocana 

Pijama de postres caseros 

Vino y pan 

PVP 16 € 

Oferta disponible: viernes, sábados y domingos 

 

CROQUETERIA LA ARTESANA Loredo  

C/Peñota, 2 

T: 630 97 39 71 

Menú 

Cocido Montañés 

Segundo plato 

Postre 

PVP 18 € 



 

COCIDO LEBANIEGO  

 

BODEGA LA MONTAÑA Santander  

San Fernando, 28  

T: 942 233 377 

Abre todos los días 

Sopa de cocido Garbanzos de Potes Repollo de Bedoya Compaño de matanza(costilla, carne, 

chorizo, tocino y relleno) 

Postre, café, bebidas y pan 

PVP 12€ 

 

RESTAURANTE PACO WENCES Potes  

C/Roscabado, 5 

T: 942 730 025 

Abre todos los días 

Cocido Lebaniego Postre, café y bebida 

PVP 16,20€ 

 

BELLOTA Y GARNACHA Liencres  

Barrio de Sorriba, 6  

T: 942 57 95 06 Cierra el Lunes 

Cocido Lebaniego (plato único) 

PVP 6€ 

 

MESÓN EL CASTELLANO Santander  

C/Burgos, 32 

T: 942 23 10 20 Abre todos los días 

Aperitivo, Cocido Lebaniego, Postre, Bodega, pan, café y chupito  

PVP 13 € (Diario) 14 € (Festivos) 

 

MESÓN EL DESFILADERO Santander  

C/Los Ciruelos, 21 –El Alisal- 

T: 942 33 21 18 Cierra Domingos por la tarde 

Cocido Lebaniego El Desfiladero, Postre Café y Té de Orujo  

Menú disponible de miércoles a Domingo 

PVP 15€  

 

HOSTAL RESTAURANTE REMOÑA Espinama  

Barrio Espinama 

T: 942 73 66 05 -942 73 66 96 – 652 874 500- 677 571 120  

Cierra el miércoles 

Tosta con tomate de Liébana y pimientos, tronco de bonito y cebolla pochada 

Cocido Lebaniego: Sopa de cocido y garbanzos acompañados de tocino de cerdo, chorizo, 

longaniza, carne de ternera y de cerdo, cecina de cabra y relleno. Berza o repollo de la 

huerta del abuelo para acompañar al garbanzo y al compango. 

Postre casero a elegir, pan, vino o agua 

PVP 17€ 

 

LA LLOSA Santander  

C/Miés del Valle, 1 

T: 942 23 46 08  

Sopa, garbanzos con verdura y su compaño: carne de morcillo, costilla de cerdo, tocino, 

chorizo y relleno 

Tarta de la abuela o canónigo o flan 

PVP 15 € 

Plato único PVP 5€ 

Oferta disponible: viernes, sábado y domingo 



 

CASA FOFI Tama  

C/Avda. Luis Cuevas-Tama 

T: 942 73 07 34- 942 73 08 50 

Cocido Lebaniego 

PVP 14€ 

Oferta disponible: Martes, Sábados y Domingos 

 

HOSTERIA DE BOO Boo de Piélagos  

Barrio San José, 1 

T: 942 58 62 31 Abre todos los días 

Menú 

Cocido Lebaniego 

Entrecot de ternera con pimientos  

Mousse de queso sobre torrija de sobao pasiego 

Vino Azabache Crianza 

PVP 15 € 

 

GUISOTE  
 

HOTEL BALNEARIO DE SOLARES Solares  

C/Calvo Sotelo, 13 

T: 942 52 13 13 Abre todos los días 

Menú 

Carpaccio de pulpo sobre emulsión de patata y aceite de la vera con su flor de hortalizas 

Alubias blancas guisadas con carne de vaca tudanca montañesa 

Arroz con leche casero con su costra dulce 

Crianza Solar viejo y agua de Solares 

PVP 25 € 

 

RESTAURANTE EL CRUCE Vega de Pas  

Vega de Pas 

T: 942 59 50 72 -669 27 35 88 Abre todos los días 

Plato único.- Garbanzos con oveja- PVP 6€ 

Menú 

Sopa  

Garbanzos con oveja 

Quesada Pasiega 

Pan, Vino o agua 

PVP 12€ 

Menú disponible: sábados y domingos 

 

RESTAURANTE EL MUELLE DEL BARRIO PESQUERO Santander  

C/Avda. Sotileza, 36 –Barrio Pesquero 

T: 942 36 42 17 Abre todos los días 

Menú Marinero  

Alubias blancas con almejas colosales en su salsa verde 

Merluza a la romana con salsa de chipirones 

Arroz con leche 

Vino Blanco Rueda 

Café 

PVP 18€ 

 

RESTAURANTE CASA MARIANO Santander  

C/Vargas, 23 

T: 942 23 00 24 Cierra el lunes 

Menú  

Guisote del día 



Postre, Bodega, pan, Café y chupito 

PVP (Diario) 10,50€ 

PVP Sábados y domingos 11€ 

 

RESTAURANTE PICOS DE EUROPA Santander  

C/ Vargas, 15 

T: 942 23 10 36 Abre todos los días 

Menú  

Aperitivo 

Caldero de Arroz con Mariscos de la Bahía 

Postre, Bodega, Pan, Café y chupito 

PVP (Diario) 12,50€ 

PVP (Sábados y domingos) 13 €  

 

RESTAURANTE LA CUCHARA DEL CAMESA Olea  

Barrio Santa María, 2 

T: 699 51 50 00 

Abierto fines de semana (sábados y domingos) y días festivos 

Menú 

Entraduca: Revoltillo de jijas caseras sobre tosta de patata de Valderredible 

Olla Ferroviaria de garbanzo de Campoo con costilla de potro hispano-bretón y níscalos 

Higos bombón con helado de manzana Reineta 

Vino, D.O.Toro. Campiña Roble 2009 

Café o Té con Orujo 

PVP 18€ 

 

HOSTAL RESTAURANTE REMOÑA Espinama  

Barrio Espinama 

T: 942 73 66 05 -942 73 66 96 – 652 874 500- 677 571 120  

HYPERLINK "http://www.remoña.com" www.remoña.com Cierra el miércoles 

Menú 

Guisote de viernes: antiguo guiso lebaniego que se preparaba para los viernes de vigilia y 

que consta de garbanzos, zanahoria, puerro, cebolla y berza. 

Postre: Buñuelos bañados en leche, denominados ´tontos´ en Liébana. 

Pan, vino o agua 

PVP 8€ 

 

RESTAURANTE ASTUY Isla  

C/Avda. Juan Hormaechea, 1 

T: 942 67 95 40 Abre todos los días 

Menú (servido para 2 personas) 

Revuelto de hongos y foie 

Lomo de verdel encebollado 

Guiso de patatas con bogavante 

Milhojas de mascarpone y fresa 

Pan, agua y vino de la casa  

PVP 25 € /pax 

 

RESTAURANTE EL GALEÓN DE RUBÁRCENA Comillas  

Barrio de Rubárcena, 2 

T: 942 72 23 78 Abre todos los días 

Menú 

Garbanzos con langostinos estilo Galeón 

Carrilleras de cerdo al vermouth 

Postre casero 

Vino de la casa, agua 

PVP 15€ 



HOTEL RESTAURANTE LAS ROCAS DE ISLA Isla  

C/Paseo del Sable, 7 

T: 942 67 94 74 Cierra el lunes 

Menú 

Marmite de nécoras de nuestra costa 

Entrecot de vaca con salsa de setas 

Crema pasiega 

Tinto Rioja Crianza 

Café y chupito 

PVP 22 € 

 

RESTAURANTE EL BARUCO Santander  

C/Avda. Reina Victoria, 39 

T: 942 07 89 88 Abre todos los días 

Guiso Marinero de garbanzos y mejillones- Plato único-PVP 6€ 

 

HOTEL ISLA BELLA SPA Isla  

C/Paseo el Sable 

T: 942 67 93 06 Abre todos los días 

Menú  

Entrantes: 

Latita de láminas de Bonito con cebolla caramelizada y pimientos asados en casa 

Ravioli de mejillón con salsa de curry 

Plato de cuchara 

Garbanzos con almejas y langostinos 

Cremoso de arroz con leche y helado de arroz suflado 

Bodega 

PVP 22 € 

 

RESTAURANTE MELLY Somo  

C/Peñas Blancas, 5 

T: 942 51 06 41 Abre todos los días 

Potaje de Vigilia (Garbanzos con espinacas y bacalao)- Plato único – PVP 6 € 

Menú  

Garbanzos con espinacas y bacalao 

Segundos a elegir entre 4 o 5 

Postre  

Pan, vino, café 

PVP 16 € 

 

HOTEL OLIMPO Isla  

C/Finca de los Cuarezos S/N 

T: 942 67 93 32 Abre todos los días 

Menú  

Matrimonio de anchoas artesanales de Mingo con su boquerón 

½ Bogavante a la plancha + Vieira Gratinada al Ribeiro 

Pochas tempranas de Isla a la Marinera  

O Lomo de bacalao a la vizcaína 

O Albóndigas de merluza en salsa verde con almejas 

O Carrilleras de ibéricos estofadas al vino tinto 

O Escalopines de solomillo al Pedro Ximénez 

Postre 

Degustación de pastel de tiramisú y biscuit glace  

O Sorbete de limón al cava 

Tinto Rioja o Rosado Cigales o Blanco de Rueda o Agua 

Café 

PVP 30 € 

 

 



HOTEL OLIMPO Isla 

C/Finca de los Cuarezos S/N 

T: 942 67 93 32 Abre todos los días 

Menú  

Aperitivo “según mercado” 

Pochas Tempranas de Isla a la Marinera 

(Segundo a elegir) 

Albóndigas de merluza en Salsa verde o Escalopines de solomillo al Pedro Ximenez sobre 

costrón de hojaldre  

Postre 

Degustación de pastel de Tiramisú y Biscuit Glacé con chocolate caliente o Sorbete de Limón 

al cava 

Tinto Rioja o Rosado Cigales o blanco de Rueda o agua, café 

PVP 21 € 

 

RESTAURANTE MIRADOR DE PEÑA COLSA El Tojo  

El Tojo S/N 

T: 942 70 60 88 Cierra el lunes (excepto festivos) 

Menú  

Ensalada Peña Colsa 

Ragú de venado del Saja con alcachofas y pimientos 

Tarta de arroz con leche 

Café, pan, Rioja y agua 

PVP 20€ 

 

LA TABERNA DEL HERRERO Santander  

C/ Rubio, 4 

T: 942 05 54 19 Abre todos los días 

Menú  

Marmita de Cachón 

Postre, pan, Bodega de la casa 

PVP 8,5 € 

 

SIDRERIA – PULPERIA EL CACHOPO Torrelavega  

C/Conde Torreanaz, 20 

T: 942 88 17 08 Cierra el martes 

Plato único- Alubias con pulpo- PVP 6€ 

Menú 

Alubias con pulpo 

Cachopo: 14 variedades a elegir 

Tarta 3 chocolates 

Vino 

PVP 20€ 

 

SIDRERIA EL CACHOPO CENTRO ASTURIANO Santander  

C/Peñas Redondas, 17 

T: 942 37 04 16 Cierra el lunes 

Plato único- Fabada Asturiana- PVP 6 € 

Menú 

Fabada Asturiana 

Cachopo: 14 variedades a elegir 

Arroz con leche 

Vino 

PVP 20 € 

 

RESTAURANTE EL MARINERO Suances  

Paseo de la Marina Española, 10 

T: 942 84 45 08 Cierre el lunes 

Plato único.- Garbanzos con pulpo y gambas-PVP 6 € 



 


